
Complementa tu menú con frappés saludables gracias a Frappease Sin Azúcar
de DaVinci Gourmet. Podrás hacer un sin fin de bebidas en conjunto
con tu creatividad.

Es momento de hacer frappés con textura y consistencia única ¿La mejor parte?
¡Ahorras en insumos y tiempo!

¡Nuevo Frappease Sin Azúcar!

Sigue leyendo y sorpréndete, queremos que conozcas cómo podrás
disfrutar de Frappease Sin Azúcar.

PÍDELO CON LA
NUEVA PRESENTACIÓN
DE 1.3KG.

IDENTIFÍCALO CON SU

AL REVERSO DEL
EMPAQUE.

ETIQUETA AZUL

Para más ideas síguenos en:
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Para bebidas de 16 oz:
¡Hazlo fácilmente!

La bebida final se puede ver modificada por tipo y tamaño de hielo:
Consideraciones y recomendaciones

30 a 45 g de Frappease
Entre 1 a 1 1⁄2 cucharada

medidora (incluida).

4 a 7 oz de líquidos
Espresso, jarabes o salsas
DaVinci Gourmet, leche,

agua, infusiones, concentrados
Oregon Chai, etc.

16 oz de hielos
¡Licúa!

¡Listo!
Disfruta.

+ + =

- Temperatura y naturaleza de los líquidos.

- A mayor tamaño de hielo, más líquido es requerido.

- Con hielo tipo frappé (muy pequeño) se requiere más líquido para evitar 
a formación de túnel.

- Con café caliente, la temperatura diluirá más hielo, aflojando la mezcla;
se recomienda incrementar ligeramente la dosis de frappease.

- Considera añadir el café caliente al final de todos los demás líquidos, justo antes de licuar.

- Para bebidas alcohólicas: el alcohol diluye el hielo, se recomienda reducir
ligeramente alguno de los otros líquidos.
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Contáctate con tu distribuidor más cercano

¡Síguenos en nuestras redes sociales para más ideas de recetas!

Empieza a preparar frappés únicos que atraparán a todos.

Frappease Sin Azúcar ayuda a aportar cuerpo y textura a tus bebidas.
Mézclalo con productos de la familia Kerry para hacer bebidas deliciosas.

¡Un sinfín de creaciones!

Concentrados
Oregon Chai

Salsas
DaVinci Gourmet

Jarabes
DaVinci Gourmet

FRAPPEASE SIN AZÚCAR 1.3KGX5

PRODUCTO

20623396

CÓDIGO SAP
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Mantente a salvo y mantente bien.
Kerry Food Service

San Juan del Río

Oriente 2 No.4
Nuevo Parque Industrial
San Juan del Río, Qro.
México, C.P. 76809
+52 (427) 268 1100

WTC Cd. de México

Montecito 38,
Piso 12, Oficinas 24-25
Col. Nápoles, Benito Juárez
Ciudad de México
México, C.P. 03810
+52 (55) 5488 2326

kerrylatamfoodservice.com

latam.foodservice@kerry.com

/Kerry Latam Food Service
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