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- BT Matcha sin Lactosa 30 gr
*Bacardi Ron Blanco 1 % oz

* Carnation 4 oz

*Hielo 250 gr

i v,

- BT Matcha sin Lactosa 60 gr
* Calahua leche de coco 3 oz
*Hielo 250 gr

*Pifa 1 rebanada

*Agua 3 oz

Preparacion:
1- En una licuadora colocamos las 3 0z de agua y las

3 0z de Calahua, anadimos 60 gr de BT Matcha
sin Lactosa.

2- Agregamos la pifa conlos 250 gr de hielo, y
licuamos todo hasta tener textura de nieve.

3- Damos el toque final decorando con una flor.

1- Se coloca en una Coctelera Boston la 0z de Ron Bacardi Blanco,

sequida de las 4 oz de leche Carnation.

2- Ahade los 30 gr de BT Matcha sin Lactosa.
3- Agitamos con fuerza para generar suficiente

resultado sobre hielos.

crema, y servimos el




* BT Matcha sin Lactosa 30 gr
* Chocolate Blanco %2 oz
* Leche vegetal 70z

1- Colocamos como base nuestra leche y servimos 30 gr de
BT Matcha sin Lactosa.

2- Con ayuda de la lanceta incorporamos los ingredientes.

3- Terminamos sirviendo los ingredientes sobre nuestra

salsa de chocolate.

', Matcha 7 ©
= O Mousse de ¢oco

Ingredientes:

* BT Matcha sin Lactosa 45 gr (7&

DaVinci Gourmet Coco 4 oz
Crema para sifén 200

Hielo 120 gr O
Leche 3 0z

1- Para realizar el Mousse de Coco basta con colocar en la crema pastelera

= Preparacion:

4 oz de Jarabe DaVinci Gourmet Coco dentro de un sifén.

2- Decora tu Mousse con BT Matcha sin Lactosa.

3- Se colocan los 45 gr de BT Matcha sin Lactosa, las 3 oz de leche y el
hielo en un shaker. Agita vigorosamente.

4- Sirve la bebida y decora con el Mousse de Coco.



con mango

Ingredientes:

BT Matcha sin Lactosa 45 gr

«Crema Batida para sifon

«Dos rebanadas de mango
cortadas en cuadros

«Una almendra rebanada

| ** Mousse de matdna

j Preparacion:
‘A‘_ 1- Se coloca en un bowl la crema batida y los 45 gr de BT Matcha
’F’ : il sin Lactosa.
& \ 2- Agita vigorosamente con ayuda de un globo hasta incorporar el
: A matcha a la crema.
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3- En un vaso pondremos el mango rebanado en cuadros.
4- Después monta sobre el mango, la crema de matcha preparada.

5- Decora con una almendra rebanada.

Matcha €0C0

latte vainilla

- DaVinci Gourmet Vainilla 2 oz
* BT Matcha sin Lactosa 30 gr
* Leche Vegetal 6 oz

1- Enuna jarra se sirven las 6 oz de leche y se afiaden los

30 gr de BT Matcha sin Lactosa. Incorpora el polvo con

ayuda de la lanceta.
2- Se termina la bebida agregando %2 oz de jarabe

DaVinci Gourmet Vainilla, y jlista para servir!




JoJumatcha
fraPPease

BT Matcha sin Lactosa 45 gr
Davinci Gourmet Frappease Base Yogurt
Leche Vegetal 5 oz

Hielo 200 gr

1- Se colocan 5 oz de leche en la licuadora junto con
los 45 gr de BT Matcha sin Lactosa y 40 gr de

Davinci Gourmet Frappease Base Yogurt

2- Se agregan 200 gr de hielo. Licuamos hasta

adquirir textura de nieve y servimos.

“~ . .
-Limonada

BT Matcha sin Lactosa 45 gr
DaVinci Gourmet Spiced Ginger % oz

Hielo 180 gr
El jugo de medio limon

* Agua Mineral
Preparacion: —K

1- En un vaso colocamos el jugo del medio limén y agregaremos

¥4

los 45 gr de BT Matcha sin Lactosa en polvo. N

2- Mezclandolos hasta que sea una mezcla homogénea.

3- Afladimos los hielos y terminamos nuestra bebida con agua
mineral y con ¥4 de oz de DaVinci Gourmet Spiced Ginger.
4- Podemos decorar nuestra bebida con una rebanada de limon. ®



Chai Especiado

mMenta Frio

- DaVinci Gourmet Menta 3% oz

*Big Train Chai Especiado Sugar Free 28 gr
*Leche 8 0z

*Hielo 100 gr

* Azucar morena

1- Se colocaran 28 gr de Big Train Chai Especiado Sugar
Free en 8 oz de leche.

2- Anadimos los 100 gr de hielo, se mezclara con ayuda de un
shaker.

3- Terminamos afiadiendo 3% de oz de DaVinci Gourmet

Menta.
4- Decoramos nuestro vaso con azucar morena y hojas de

menta.

= Chai EsPeciado s
~ sudar (ree

Espresso S

Ingredientes:

- Big Train Chai Especiado Sugar Free 30 gr
*Leche 7 oz

*Café Espresso 2 oz
o 7 \@ %
Preparacion: re

1- Colocamos en nuestra jarra 30 gr de Big Train Chai Especiado

Sugar Free en 7 oz de leche.

2- Con ayuda de una lanceta emulsionamos hasta incorporar todos

nuestros ingredientes.

3- Para terminar, servimos sobre el espresso.




-

< Chai Avena =

Ingredientes:

* Big Train Chai Especiado Sugar Free 50 gr
* Hielo 300 gr

*Avena 20 gr \
*Leche 50z &
Preparacion:

1- Se colocan 4 oz de leche, 50 gramos de Big Train Chai
Especiado Sugar Free en la licuadora, servimos los 300 gr
de hieloy 20 gr de avena.

2- Se licua todo hasta obtener una textura de nieve, se sirve

y se decora con unas hojuelas de avena.

Cold Brew Chai

Big Train Chai Especiado Sugar Free 30 gr
Cold Brew 6 oz

Leche 40z

* Crema batida sin aztcar
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1- Colocamos 4 oz de leche y servimos 30 gr de Big Train Chai
Especiado Sugar Free, mezclamos hasta incorporar la mezcla.
2- Servimos las 6 0z de cold brew, y terminamos la bebida con crema

batida decorada.



Chai Amaranto

*Big Train Chai Especiado Sugar Free 50 gr
«Hielo 300 gr

«Amaranto media barra

«Leche 50z

1- Se colocan 4 oz de leche y 50 gr de Big Train Chai Especiado
Sugar Free 50 gr en la licuadora, servimos 300 gr de hielo con la
media barra de amaranto.

2- Se licua todo hasta obtener textura de nieve, se decora con
crema batida y amaranto.

Ingredientes:

- Big Train Chai Especiado Sugar Free 30 gr
* DaVinci Gourmet Avellana 3 oz

* Leche 50z

* Hielo 80 gr

- Mezcal 10z

Preparacion:

1- Se infusiona el Big Train Chai Especiado Sugar Free en

leche, en sequida servimos los 34 de oz de DaVinci Gourmet
Avellana con los 80 gr de hielo.

2- Afadimos todos los ingredientes en un shaker junto con
una oz de mezcal.

3- Mezclamos todos los ingredientes y servimos en una copa
escarchada con canela.



/,
Padarete Chai .
Ingredientes:
- Big Train Chai Especiado Sugar Free 30 gr

* Barra de Chocolate Amargo Sin Azucar %

- Leche 7 oz

* Tequila 1 oz &
Preparacion:

1- Mezcla 7 oz de leche y % de tableta de chocolate amargo
sin azucary lo disolvemos.

2- Sirve 30 gr de Big Train Chai Especiado Sugar Free.
3- Con ayuda de la lanceta emulsionamos los ingredientes

y terminamos la bebida con una oz de tequila.
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