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@a GOURMET®

LATTE INGREDIENTES*:
+ 2 oz Café espresso
CARAMELO ...
« % 0z DaVinci Gourmet Caramelo Sin Azlcar
”
SI N AZU BAR PREPARACION:

Colocamos en un vaso de 12 oz las 2 oz de café espresso
Bebida de 12 oz junto con 7 oz de DaVinci Gourmet Caramelo Sin

Azlcar.

Emulsionamos leche a manera de latte y vertemos sobre
+ nuestro preparado previo para terminar la bebida.

+ .|
STEAM ER INGREDIENTES*:
« 7 0z Leche de almendras
ALM E N D RA « 1% oz DaVinci Gourmet Caramelo Sin Azicar

PREPARACION:
Y GA RAM ELU En una jarra colocamos 7 oz de leche de almendras, 1 oz
de DaVinci Gourmet Caramelo Sin Azlcar.
Ve
SI N AZ U BAR Emulsionamos la leche y vertemos en nuestra taza.

Bebida de 12 oz
+

*Colocar primero ingredientes secos, después liquidos.
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ﬁa GOURMET®

INGREDIENTES*:
CULD BREW + 100 g Hielos
« 3oz Leche
GARAMELU « 10 oz Cold Brew
SIN AZUBAR « 10z DaVinci Gourmet Caramelo Sin Azicar

PREPARACION:
Bebida de 16 oz

En un vaso colocamos hielos hasta el tope, anadimos

10 oz de Cold Brew.

En un shaker agitamos 3 oz de leche con 1 0z de DaVinci
+ Gourmet Caramelo Sin Azicar.

Completar el cold brew con la leche saborizada.

LATTE INGREDIENTES*:
+ 100 g Hielos +
”
FR IU + 2 oz Espresso
« 8 0z Leche
+ SI N « 10z DaVinci Gourmet Caramelo Sin Azlcar
PREPARACION:

”
AZUBAR En un vaso colocamos hielos hasta el tope, anadimos
8 oz de leche.

Bebidade 16 0z A nuestro vaso le anadimos 2 oz de espresso.

Terminamos agregando nuestra 1 oz de DaVinci
Gourmet Caramelo Sin Azicar.

*Colocar primero ingredientes secos, después liquidos.
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ﬁa GOURMET®

GHAI INGREDIENTES*:
+ 20 g Big Train Chai Especiado Sugar Free
CARAMELO ...
« 10z DaVinci Gourmet Caramelo Sin Azlcar
”
SI N AZU CAR PREPARACION:

En una jarra colocamos 7 oz de leche junto con 20g de
Bebida de 16 oz Big Train Especiado Sin Azicar y emulsionamos a punto
de latte.

En una taza o vaso colocamos 1 0z de DaVinci Gourmet

<+ Caramelo Sin AzGcar.

Terminamos vertiendo nuestro preparado sobre el
saborizante de Caramelo.

= INGREDIENTES*:
FRAPPE + 200 g Hielos +
« 4 oz Leche
GA RAM ELU + 2 oz Café espresso
¥ + 20 g Frappease Base Neutra Sin Azlcar
SI N AZUBAR « 1% 0z DaVinci Gourmet Caramelo Sin Azlcar

Bebidade 1602 ppEPARACION:
En una licuadora colocaremos 4 oz de leche, 172 de
DaVinci Gourmet Caramelo Sin Azicary 2 oz de
espresso. Agregamos 20 g de Frappease Base Neutra
+ Sin Azicar y 200 g de hielos.

Incorporamos todo con ayuda de la licuadora y terminar
decorando con caramelos libres de azlcar.

*Colocar primero ingredientes secos, después liquidos.
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ﬁa GOURMET®
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