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Healthy can be Tasty

VAINILLA
SUGAR FREE
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Mantente a salvo y 
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*Colocar primero ingredientes secos, después líquidos.

Latte 
vainilla  

Sin Azúcar
Bebida de 12 oz

INGREDIENTES*:

• 2 oz Café espresso

• 8 oz Leche

• 3⁄4 oz DaVinci Gourmet Vainilla Sin Azúcar

PREPARACIÓN:

Colocamos en un vaso de 12 oz las 2 oz de café espresso 
junto con 3⁄4 oz de DaVinci Gourmet Vainilla Sin Azúcar.

Emulsionamos leche a manera de latte y vertemos sobre 
nuestro preparado previo para terminar la bebida.

CAFÉ 
AMARANTO 

VAINILLA  
Sin Azúcar

Bebida de 16 oz

INGREDIENTES*:

• 180 g Hielos

• 6 oz Leche de coco

• 2 oz Café espresso

• 1 oz DaVinci Gourmet Vainilla Sin Azúcar

• 10 gr Amaranto

PREPARACIÓN:

En una coctelera añadimos 6 oz de leche de coco y  
2 oz de café. Agregamos los hielos y 10 gr de amaranto 
junto con 1 oz de DaVinci Gourmet Vainilla Sin Azúcar.

Agitamos con fuerza hasta incorporar los ingredientes.  
Y servimos en un vaso.
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*Colocar primero ingredientes secos, después líquidos.

Steamer
AVENA 

VAINILLA  
Sin Azúcar

Bebida de 12 oz

INGREDIENTES*:

• 10 g Avena

• 6 oz Leche

• 2 oz Agua

• 1 1⁄2 oz DaVinci Gourmet Vainilla Sin Azúcar

PREPARACIÓN:

Hidratamos en 2 oz de agua caliente 10 g de avena. 

En una jarra colocamos 6 oz de leche y 1 1⁄2 oz de DaVinci 
Gourmet Vainilla Sin Azúcar.

Emulsionamos la leche y vertemos sobre nuestro 
preparado de avena.

FRAPPÉ 
VAINILLA  

Sin  
Azúcar

Bebida de 16 oz

INGREDIENTES*:

• 200 g Hielos

• 2 oz Café espresso

• 4 oz Leche

• 20 g Frappease Base Neutra Sin Azúcar

• 1 1⁄2 oz DaVinci Gourmet Vainilla Sin Azúcar

PREPARACIÓN:

En una licuadora colocamos 4 oz de leche, 1 1⁄2 oz de 
DaVinci Gourmet Vainilla Sin Azúcar y 2 oz de espresso.

Agregamos 20 g de Frappease Base Neutra Sin Azúcar 
y 20 g de hielos.

Mezclamos en la licuadora y terminamos decorando con 
una vainilla de vainilla.
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*Colocar primero ingredientes secos, después líquidos.

LATTE 
FRÍO COCO 

Vainilla  
Sin Azúcar

Bebida de 16 oz

INGREDIENTES*:

• 100 g Hielos

• 6 oz Leche de coco 

• 2 oz Café espresso

• 1 oz DaVinci Gourmet Vainilla Sin Azúcar

PREPARACIÓN:

En una coctelera colocamos 6 oz de leche de coco 
añadimos 2oz de café espresso. Agregamos 180 g de 
hielos y 1 oz de DaVinci Gourmet Vainilla Sin Azúcar.

Agitamos con fuerza hasta incorporar los ingredientes.

COLD BREW 
VAINILLA  

Sin Azúcar
Bebida de 16 oz

INGREDIENTES*:

• 100 g Hielos

• 3 oz Leche

• 10 oz Cold Brew

• 1 oz DaVinci Gourmet Vainilla Sin Azúcar

PREPARACIÓN:

En un vaso colocamos hielos hasta el tope, añadimos  
10 oz de Cold Brew. 

En un shaker agitaremos 3 oz de leche con 1 oz de 
DaVinci Gourmet Vainilla Sin Azúcar.

Vertemos en el vaso.
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*Colocar primero ingredientes secos, después líquidos.

FRAPPÉ DE 
YOGURT 

VAINILLA  
Sin Azúcar

Bebida de 16 oz

INGREDIENTES*:

• 200 g Hielos

• 5 oz Yogurt griego 

• 20 g Frappease Base Neutra Sin Azúcar

• 1 oz DaVinci Gourmet Vainilla Sin Azúcar

PREPARACIÓN:

Colocamos en la licuadora 5 oz de yogurt griego sin 
azúcar y 1 oz de DaVinci Gourmet Vainilla Sin Azúcar.

Agregamos 20 g de Frappease Base Neutra Sin Azúcar 
junto con de 200 g de hielo.

Licuamos a punto de nieve y servimos.

Soda 
de cola 

VAINILLA  
Sin Azúcar

Bebida de 16 oz

INGREDIENTES*:

• 100 g Hielos

• 10 oz Soda de cola

• 1 oz DaVinci Gourmet Vainilla Sin Azúcar

PREPARACIÓN:

Colocamos un vaso completo de hielos.

Añadimos 2 oz de DaVinci Gourmet Vainilla Sin Azúcar.

Terminamos con soda de cola.
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Healthy can be Tasty

VAINILLA 
SUGAR FREE

San Juan del Río

Oriente 2 No. 4 
Nuevo Parque Industrial 
San Juan del Río 
Querétaro 
México, C.P. 76809 
+52 (427) 268 1100

WTC CD. de México

Montecito 38 
Piso 12, Oficinas 24-25 
Col. Nápoles, Benito Juárez 
Ciudad de México 
México, C.P. 03810 
+52 (55) 5488 2326

Código SAP: 20598244

Botella 1 L - Caja con 4 botellas
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