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INGREDIENTES:
-1 oz de DaVinci Gourmet Amaretto Sugar Free
- 2 oz de Espresso

-10 oz de Leche

PREPARACION:

1. En un vaso agregamos el espresso y lo mezclamos con el jarabe
DaVinci Gourmet Amaretto Sugar Free.

2. Al finalizar texturizamos la leche y la integramos a la bebida
previamente hecha.

3. Decoramos jy a disfrutar!

Presentacion: Se recomienda presentar en una taza.

Decoracion: Crema batida.
Se sugiere el uso de leche sin azlcar.

INGREDIENTES:
-1 0z de DaVinci Gourmet Crema Irlandesa Sugar Free
-2 oz de Espresso

-10 oz de Leche

PREPARACION:

1. En un vaso agregamos el espresso y lo mezclamos con el jarabe
DaVinci Gourmet Crema Irlandesa Sugar Free.

2. Al finalizar texturizamos la leche y la integramos a la bebida
previamente hecha.

3. Decoramos iy a disfrutar!

Presentacion: Se recomienda presentar en una taza.

Decoracion: Rejilla de caramelo.
Se sugiere el uso de leche sin azlcar.




aVinci Gourmet Avellana Sugar Free
e DaVinci Gourmet Chocolate Mexicano
gr de Hielo

oz de Leche

PREPARACION:
1. En un vaso de licuadora agregamos los ingredientes en el siguiente orden: iniciamos
con las 5 oz de leche, seguido del jarabe DaVinci Gourmet Hazelnut Sugar Free,
el DaVinci Gourmet Chocolate Mexicano y finalizamos con el hielo.
2. Licuamos hasta obtener un resultado cremoso.
3. ;Servimos y disfrutamos!

Presentacion: Se recomienda presentar en un vaso largo.
Decoracion: Crema batida y almendra rebanada.

Se sugiere el uso de leche sin azicar.
INGREDIENTES:
- 2 oz de DaVinci Gourmet Amaretto Sugar Free
- 45 gr de Oregon Chai Original

~4 - 280 gr de Hielo
FRAPP R/ ‘5 oz de Leche

PREPARACION:

1. En un vaso de licuadora agregamos los ingredientes en el siguiente orden:
5 oz de leche, seguido del jarabe DaVinci Gourmet Amaretto Sugar Free,
el Oregon Chai Original y finalizamos
con el hielo.

2. Licuamos hasta obtener un resultado cremoso.

3. ;Servimos y disfrutamos!

Presentacion: Se recomienda presentar en un vaso largo.

Decoracion: Crema batida y almendra rebanada.
Se sugiere el uso de leche sin azlcar.




ESk
inci Gourmet Crema Irlandesa Sugar Free H 0 R c H ATA

e Big Train Horchata
gr de Hielo

oz de Leche

PREPARACION:

1. En un vaso de licuadora agregamos los ingredientes en el siguiente orden: iniciamos con
las 5 oz de leche, seguido del jarabe DaVinci Gourmet Crema Irlandesa Sugar Free,
el Big Train Horchata y finalizamos con el hielo.

2. Licuamos hasta obtener un resultado cremoso.

3. ;Servimos y disfrutamos!

Presentacion: Se recomienda presentar en un vaso largo.
Decoracion: Crema batida y trozos de oreo.
Se sugiere el uso de leche sin azlcar.

IDESCUBRE UN MUNDO DE
SABORES SIN AZUCAR!

Opciones mas saludables al mismo precio de siempre,
adquiere nuestros jarabes a traves de distribuidores,

mercado , amazon




"~ iSIGUENOS EN REDES!

ﬂ DaVinci Gourmet Latam

Mantente a salvo y mantente bien.

Kerry Food Service

San Juan del Rio
Oriente 2 No.4

Nuevo Parque Industrial
San Juan del Rio, Qro.
Mexico, C.P. 76809
+52(427) 268 1100

WTC Cd. de Mexico
Montecito 38,

Piso 12, Oficinas 24-25
Col. Napoles, Benito Juarez
Ciudad de México

Mexico, C.P. 03810

+52 (55) 5488 2326

KERRY

kerrylatamfoodservice.com
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. davmagourmet latam

CREWA IRLANDESA
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