
¡Conoce

de DaVinci Gourmet!

Un sabor que llega para aportar

un perfil premium a tu menú, ideal 

para desarrollar propuestas con 

mayor valor y diferenciación.

Aporta notas perfectamente balanceadas para 
bebidas con mayor profundidad y carácter.

Uso práctico, larga vida útil y fácil almacenamiento 
para una operación más ágil.

Ideal para cócteles, mocktails, creaciones de 
autor y sodas.

PENSADO PARA BEBIDAS FRÍAS

V E R S AT I L I D A D

¿QUÉ LO HACE DESTACAR?

P E R F I L  E X Ó T I C O

CÓDIGO SAP
20824061

¡Síguenos en redes sociales!
DaVinci Gourmet LATAM kerrylatamfoodservice.com

latam.foodservice@kerry.com
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*SUGERENCIA DE USO

DARK CHERRY ELIXIR
• 150 ml de agua mineral

• 52.5 ml (1.75 fl oz) de Cereza Negra DVG

• 200 g (7 oz) de hielo

• Licúa y sirve

¡CONVIERTE

EN EL SABOR QUE TODOS QUERRÁN PROBAR!

¡Síguenos en redes sociales!
DaVinci Gourmet LATAM kerrylatamfoodservice.com

latam.foodservice@kerry.com


